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Spis rzutéw [skala 1:50]:
Rysunek TK-PR-R01

Zaplecze gastronomiczne rozdzielni positkéw dla przedszkola.



1.0. Dane ogodlne.

1.1.Przedmiot opracowania.

Przedmiotem opracowania jest projekt wykonawczy rozdzielni positkow dla
przedszkola znajdujgcego sie w Zespole Obiektow Oswiatowych wraz z Terenami
Sportowymi i Dojazdowym Uktadem Drogowym w Dzielnicy Chwarzno-Wiczlino w
Gdyni.

1.2. Materialy wyj $ciowe do opracowania.

podktady architektoniczne w wersji cyfrowe]
aktualnie obowigzujgce przepisy BHP i SAN-EPID

Rozporzadzenie (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 roku w sprawie higieny srodkéw spozywczych

Rozporzgdzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12.04.2002r. w sprawie warunkéw
technicznych, jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie. (DZ.U. Nr
75, poz.690, z 2002r.) z pdzniejszymi zmianami

Ustawa 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006r. (Dz.U.Nr
171, poz. 1225)

Rozporzgdzenie Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia 31.07.1998r.
w sprawie systemow oceny zgodnosci, wzoru deklaracji zgodnosci oraz sposobu
znakowania (DZ.U. Nr 113/1998 poz. 728)

Rozporzadzenie Ministra Gospodarki z dnia 20.12.2005r. w sprawie zasadniczych
wymagan dla maszyn i elementdéw bezpieczenstwa (DZ.U. Nr 259 poz. 2170,

Dyrektywa maszynowa 98/37/WE).

2.0. Oddziaty Przedszkolne — Rozdzielnia positkow i Zmywalnia naczy .

Na terenie przedszkola przewidziano pomieszczenie rozdzielni positkow oraz
zmywalnie naczyn i wozkow.

Do czasu oddania do uzytku kuchni gtownej przyjeto, ze positki dla oddziatow
przedszkolnych beda dostarczane przez firme cateringowg. Dania bedg
transportowane w termoportach wejsciem od strony dziedzinca do holu
glbwnego. Tu nastgpi przekazanie pojemnikbw GN z potrawami do
pomieszczenia rozdzielni positkbw oraz odebranie pojemnikéw z poprzedniegj

tury.



2.1.

3.0.

4.0.

Nie przewiduje sie miejsca do mycia i magazynowania termoportéw. Po
wypakowaniu bedg one od razu zabierane przez pracownika firmy cateringowej.
Transport positkow do sal przedszkolnych odbywa sie przy zastosowaniu
wozkow bemarowych. Czysta zastawa stotowa bedzie transportowana do sal w
zamykanych wézkach z szafkami.

W rozdzielni positkdw znajdujg sie stanowiska pracy czasowe.

Uwaga: Ze wzgledu na zakladany krétkotrwaly etap serwowania positkow dla
oddziatow przedszkolnych w systemie cateringowym nie doposazano zaplecza w
sprzet termiczny taki jak np. trzon kuchenny, czy piec konwekcyjno-parowy do
ewentualnego podgrzewania potraw.

W razie potrzeby istnieje jednak mozliwos¢é ustawienia ww. sprzetu. Nalezy
wowczas przewidzie¢ nad nim okap wyciggowy. Powyzszg kwestie pozostawiam
do rozstrzygniecia przez Inwestora na etapie projektu budowlanego.

Zmywalnia naczyn i wozkéw — praca czasowa.

Brudne naczynia bedg transportowane do zmywalni w zamknietych woézkach z
szafkami. Tu nastgpi ich roztadunek, sortowanie oraz umycie przy wykorzystaniu
zmywarki kapturowej. Czyste naczynia bedg przechowywane w szafie
przelotowej zaprojektowanej pomiedzy zmywalnig a rozdzielnig positkbw oraz
dodatkowo w zamykanej szafie ustawionej w rozdzielni.

Ponadto w zmywalni wydzielono stanowisko do mycia wozkdéw przy wspotudziale

wody i srodkow dezynfekujgcych.

Zatrudnienie.
Przy rozdziale positkdw bedzie uczestniczyt oddelegowany do tego celu personel

przedszkola, korzystajgcy z szatni ogolnej personelu, wyposazonej w szafki
szatniowe. Wszyscy pracownicy bedg mieli stosowne badania lekarskie.

WYTYCZNE BRANZOWE

4.1. Wytyczne do projektu wodno-kanalizacyjnego.



Przewody doprowadzajgce wode do urzgdzen nalezy wyposazy¢ w zawory
odcinajgce. Osie symetrii odptywow z basendw i zlewow - na wysokosci 300 mm.

Instalacje wodociggowe nalezy zaprojektowaé zgodnie z aktualnymi PN.

- W obiekcie powinno sie uzywa¢ wody spetniajgcej wymagania wody do picia i

potrzeb gospodarczych zgodnie z aktualnym rozporzgdzeniem.

- W pomieszczeniach produkcyjnych i ekspedycyjnych instalacje doprowadzajgce

wode powinny by¢ kryte w obudowie.

- Wode zimng i cieptg nalezy doprowadzi¢ do urzgdzen technologicznych

(zgodnie z DTR), oraz do przyborow sanitarnych i zaworéw ze ztgczkg do weza.

- Przewody wodociggowe, armatura i przybory powinny posiadaé stosowne

atesty.

- W pomieszczeniach produkcyjnych i ekspedycyjnych oraz innych "czystych" nie

nalezy projektowac¢ studzienek rewizyjnych oraz rewizji na przewodach

kanalizacyjnych. Przewody kanalizacyjne nalezy prowadzi¢ w obudowie.

- Wszystkie scieki z maszyn i urzgdzen powinny by¢ odprowadzone do kanalizacji

przez wpusty podtogowe - z zachowaniem przerwy powietrznej (wg PN-B-

01706/AZ1 z marca 1999r).

- Scieki z pomieszczenia zmywalni naczyn (przed wprowadzeniem ich do

kanalizacji komunalnej) powinny by¢ odprowadzone do instalacji kanalizacji

technologicznej - tluszczowej, wyposazonej w urzgdzenia do odtluszczania

Sciekdw. Wszystkie urzadzenia do podczyszczania sciekow powinny byc¢

usytuowane w odlegtosci minimum 5 m od okien i drzwi lub w oddzielnym

pomieszczeniu.

- Wopusty podiogowe w pomieszczeniach produkcyjnych nalezy wyposazyé we

wstepne  lapacze odpadkéw. Srednica przewodéw  kanalizacyjnych

odprowadzajgcych scieki z tego pomieszczenia powinna wynosi¢ min. 100 mm.

- Nalezy zastosowac zawory antyskazeniowe na instalacji doprowadzajgcej wode

zimng do piecow konwekcyjno-parowych, zmywarek, warnikéw do wody.



4.2.

Wytyczne do projektu instalacji elektrycznej.

W projektowanym obiekcie energie elektryczng nalezy przewidzie¢ dla celow

oswietleniowych i technologicznych.

Oswietlenie nad stanowiskami pracy powinno by¢ rozmieszczone

réwnomiernie, nie powodujgc zacienienia.

Stosowane oswietlenie powinno zapewni¢ wlasciwe oddawanie barw w celu

unikniecia jej pozornej zmiany przez potrawy.

Wszystkie gniazda wtykowe itp. powinny posiadac¢ szczelne oprawy ze wzgledu

na mycie pomieszczen woda.

Wspotczynnik wykorzystania urzgdzen wynosi 0,7. Wskazane jest zapewnienie

20% rezerwy.

Sposéb zainstalowania urzgdzen oraz zabezpieczenia przed porazeniem

prgdem - zgodnie z DTR urzgdzen.

Punkty oswietlenia elektrycznego powinny zapewni¢ prawidtowe oswietlenie

przy kazdym stanowisku pracy.

Zapotrzebowanie enerqii elektrycznej podano w tabeli nr 1.

4.3. Wytyczne do projektu wentylaciji.

Wentylacje pomieszczen nalezy projektowa¢ zgodnie z wymaganiami

zawartymi w aktualnych przepisach budowlanych i normach.

4.3.1. Wytyczne ogdblne do projektu wentylacji.

W obiekcie nalezy projektowac¢ wentylacje mechaniczng nawiewno-wywiewng.



- Wentylacja mechaniczna powinna dziata¢ w sposob ciggly tzn. o zmniejszonej

wydajnosci poza godzinami pracy (0,5 wymiany/h).

- Przy organizacji wentylacji mechanicznej nalezy zachowa¢ odpowiedni uktad
cisnien tak, aby powietrze nie przenikalo z pomieszczen 0 nizszych

wymaganiach sanitarnych do pomieszczenh o wyzszych wymaganiach.

- Przewody wentylacyjne nalezy wykona¢ z materiatdw posiadajgcych atesty i
aprobaty. Instalacje izolowac¢ i ttumi¢ tak, by nie zostat przekroczony poziom

hatasu dopuszczony Polskg Norma.

Wentylacje mechaniczng nawiewno-wywiewng nalezy zaprojektowaé w
nastepujgcych pomieszczeniach:

Zalecana
L.p. Nazwa pomieszczenia temperatura [ °C] Orientacyjnailo $¢
wymian powietrza/h
1| Zmywalnie naczyn przedszkola 18-20 7-10
Rozdzielnia positkow dla
2 | przedszkola 18-24 7-10

Ostateczng ilos¢ wymian powietrza w pomieszczeniach nalezy obliczy¢ na podstawie
zyskow ciepta i wilgoci od urzgdzen oraz ludzi.

Zvyski ciepta od urzgdzen technologicznych podano w Tabeli nr 1.

4.3.2. Ogrzewanie.

- Nie nalezy stosowac grzejnikdw z rur zebrowych.

- Temperatura obliczeniowa w pomieszczeniach magazynowych wg. PN-74/B-02402
("Temperatury obliczeniowe pomieszczen ogrzewanych w budynku™).

- Przez pomieszczenia magazynowe nie powinny by¢ prowadzone przewody

centralnego ogrzewania, powodujgce niezorganizowane zyski ciepta.



4.4. Wytyczne architektoniczno-budowlane.

- Wysokos¢ pomieszczeh w Swietle powinna wynosi¢ dla dziatow:
ekspedycyjnego i produkcyjnego - 3,3m, pomieszczen magazynowych,
sanitarnych i gospodarczych - 2,5m (wedtug aktualnych przepiséw warunkéw
technicznych i BHP).

- Sciany i sufity powinny by¢ wykonane z materiatu gtadkiego, nienasigkliwego i

niepalnego.

- We wszystkich pomieszczeniach sanitarnych, produkcyjnych i zmywalniach
Sciany nalezy wytozyC oktadzing tatwo zmywalng, trwatg i odporng na dziatanie

wilgoci i sSrodkéw dezynfekujgcych do wysokosci min. 2m.
- Narozniki $cian nalezy zabezpieczy¢ przed uszkodzeniami mechanicznymi.

- Wystepy w $cianach powinny mie¢ konstrukcje minimalizujgcg osadzanie sie

brudu i kondensacje pary.

- Styki $cian i podtdég zaleca sie wykonac jako zaokrgglone, tatwe do utrzymania
w czystosci. Nalezy tez przewidzie¢ cokoliki o wysokosci 100 mm wykonane z

tego samego materiatu co posadzka.

- Podloga w czesci produkcyjnej powinna byé gtadka, nienasigkliwa, niescieralna,
nie sliska i fatwa do utrzymania w czystosci, zas w pomieszczeniach socjalnych

rowniez ciepta.

- W miejscach uzasadnionych technologicznie podtogi powinny posiadac kratki

Sciekowe z zamknieciem wodnym oraz wstepnymi tapaczami odpadkéw.

- Drzwi zewnetrzne do magazynow i zaplecza produkcyjnego powinny by¢
niepalne, stalowe lub z wktadkg stalowg do wysokosci 30 cm ponad
powierzchnie posadzki, osadzone w niepalnej futrynie.

- W pomieszczeniach produkcyjnych i ekspedycyjnych nie powinny znajdowac sie

rewizje, przewody wod.-kan. powinny by¢ szczelnie obudowane.

Pozostate wytyczne wg.:



- Rozporzadzenia Ministra Infrastruktury z dnia 12.04.2002r. w sprawie
warunkow technicznych, jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich

usytuowanie. (DZ.U. Nr 75, poz.690, z 2002r.) z pOzniejszymi zmianami

4.5. Wytyczne przeciwpozarowe.

Zagospodarowanie technologiczne oraz instalacje technologiczne nie mogg

kolidowac z systemami ochrony przeciwpozarowej.

Elementy wyposazenia muszg spetniaé warunki przepisow w zakresie

zapalnosci, rozprzestrzeniania ognia i odpornosci ogniowe;.

Obiekt nalezy zaopatrzy¢ w odpowiednig liczbe srodkow do zabezpieczania
przed pozarem (gasnice, koce i inny sprzet przeciwpozarowy) wedtug

0golnych przepisow obowigzujgcych dla tego typu obiektéw.

4.6. Wytyczne BHP.

Wszystkie urzgdzenia nalezy montowa¢ 1 uzytkowa¢ zgodnie z DTR

dostarczong przez producenta urzgdzen.

Wszystkie urzgdzenia powinny posiada¢ aktualnie obowigzujgce znaki

bezpieczenstwa.

Pracownicy powinni zapozna¢ sie z zasadami prawidtowe] eksploataci

urzgdzen na podstawie DTR.

Wszyscy pracownicy powinni by¢ przeszkoleni w zakresie BHP, przepisow
sanitarno-higienicznych, posiada¢ aktualne ksigzeczki zdrowia i1 aktualne

zaswiadczenie wydane przez lekarza do celdéw sanitarno-higienicznych.



