
TABELA Nr 1: Wykaz wyposa żenia. DANE TECHNICZNE

L.p. Nazwa urz ądzenia Szt. Wymiar Zasilanie
Ciepło 
jawne

Ciepło 
utajone

Para 
wodna

Ciepło 
całkowite

[mm] jedn. całkow. jednostkowa całkowita [V] [W] [W] [g/h] [W]

POZIOM 0
Przyj ęcie towaru

1 Umywalka + bateria sztorcowa 1 400x400x200

Pomieszczenie porz ądkowe

1

Zlew 1-komorowy, porządkowy, nisko 
podwieszony + bateria sztorcowa z wyciąganą 
wylewką 1 500x500x200

2
Regał magazynowy 4-półkowy na artykuły 
chemiczne i sprzęt porządkowy 1

Aneks socjalny
1 Umywalka + bateria sztorcowa 1 400x400x200

2
Zlew 1-komorowy, typu domowego z szafką + 
bateria sztorcowa 1 1200x600x850

Dezynfekcja jaj
1 Umywalka + bateria sztorcowa 1 400x400x200

2
Zlew 1-komorowy bez półki, + bateria 
sztorcowa 1 1700x600x850

5
Szafa chłodnicza do przechowywania jaj przed 
dezynfekcją 1 700x800x2000 0,4 0,4 230 290  -  - 290

Magazyn warzyw
1 Regał magazynowy z półkami pełnymi 2 1100x600x1800
2 Półpaleta 3 800x600x150

Obróbka wst ępna warzyw

1
Obieraczka do ziemniaków z osadnikiem 
miazgi [wydajność 350-540 kg/h] 1 470x460x1220 0,75 0,75 400 130  -  - 130

2 Basen + bateria sztorcowa 2 800x600x850
4 Stół bez półki 1 700x600x850

5
Zlew 1-komorowy bez półki, + bateria 
sztorcowa 1 1000x600x850

6 Stół bez półki 1 1300x600x850
7 Umywalka + bateria sztorcowa 1 400x400x200

Mroźnia [z podłog ą, matą grzewcz ą, 
drzwiami i agregatem typu split] 1 3150x1750x2300 2,68 2,68 230+400 3200  -  - 3200

1 Regał magazynowy z półkami gretingowymi 1 1500x500x1800
2 Regał magazynowy z półkami gretingowymi 2 1200x500x1800

Chłodnia surowców opakowanych [z 
podłog ą, drzwiami i agregatem typu split] 1 3150x1750x2300 1,43 1,43 230 2680  -  - 2680

1 Regał magazynowy z półkami gretingowymi 1 1500x500x1800
2 Regał magazynowy z półkami gretingowymi 2 1200x500x1800

Moc [kW]Gaz [kW]
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Magazyn pieczywa
1 Regał magazynowy z półkami pełnymi 1 1200x600x1800
2 Półpaleta 2 800x600x150

Magazyn artykułów suchych
1 Regał magazynowy z półkami pełnymi 3 1100x600x1800
2 Półpaleta 2 800x600x150

Zmywalnia naczy ń stołowych i tac
1 Regał jezdny na brudne tace 1 770x540x1700

2
Zlew 1-komorowy z otworem na odpadki + 
bateria prysznicowa 1 1200x700x850

4 Zmywarka do naczyń, kapturowa 1 635x746x1469 15,5 15,5 400 2500 1800 2600 4300
 + zmiękczacz wody 1

5
Stół odbiorczy z miejscem na zmywarkę do 
szkła oraz półką na kosze do zmywarki 1 900x700x850

6 Zmywarka do szkła, podblatowa 1 600x600x820 6,3 6,3 400 700 400 600 1100
 + zmiękczacz wody 1

Kredens
1 Szafa zamykana z półkami pełnymi 1 1400x700x2000
2 Szafa zamykana z półkami pełnymi 1 1300x700x2000

Chłodnia gotowych potraw [z podłog ą, 
drzwiami i agregatem typu split] 1 3350x2200x2300 1,58 1,58 400 2990  -  - 2990

1 Regał jezdny na pojemniki GN 4 400x550x1800
2 Regał magazynowy z półkami gretingowymi 2 1000x500x1800

Kuchnia główna
1 Kocioł warzelny o pojemności 150l 1 900x900x850 20 20 400 820 1400 2040 2220
2 Kocioł warzelny o pojemności 200l 1 900x900x850 29 29 400 1189 2030 2958 3219
3 Trzon 4-palnikowy, gazowy, bez piekarnika 2 900x900x850 30 60 12000 6000 8850 18000
4 Patelnia przechylna 1 900x900x850 18 18 400 6786 6066 8946 12852
5 Płyta grill ryflowana 1 900x900x850 12 12 400 4524 4044 5964 8568
6 Element neutralny, otwarty 4 450x900x850

7
Okap centralny (+ oświetlenie i filtry 
tłuszczowe) 1 3000x2300x550 0,4 0,4 230  -  -  -  -

8 Piec konwekcyjno-parowy 20x1/1GN 2 890x900x1700 34,5 69 400 3634 10448 15432 14082
 + komplet pojemników GN 2
 + zmiękczacz wody 2

9
Okap przyścienny (+ oświetlenie i filtry 
tłuszczowe) 1 2000x1200x550 0,4 0,4 230  -  -  -  -

10 Umywalka + bateria sztorcowa 1 400x400x200

11 Zlew 1-komorowy z półką, + bateria sztorcowa 1 800x700x850
12 Stół z półką 1 1200x700x850

13
Basen jezdny na umyte warzyw [+ pojemniki 
perforowane] 1 700x580x850

14 Szafka ścienna 1 1300x400x600

15

Maszyna do rozdrabniania jarzyn o wydajności 
150 kg/h, z pełnym zestawem tarcz do 
krojenia i rozdrabniania jarzyn /plastry, 
wiórki,miazga/ 1 610x370x550 0,55 0,55 400 96  -  - 96
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16 Stół z półką 1 1300x700x850
17 Stół chłodniczy, pojemność komory 2x110 l 2 1350x700x850 0,4 0,8 230 290  -  - 290

18
Maszyna do rozdrabniania mięsa (wydajność 
140 kg/h) 1 240x440x400 1,1 1,1 400 191  -  - 191

19 Stół z półką 1 1000x700x850
20 Stół bez półki 1 1000x700x850
21 Pojemnik jezdny na artykuły suche 1 ind
22 Szafka ścienna 2 1000x300x600

23
Maszyna wieloczynnościowa z podstawą i 
przystawkami do: 1 700x720x900 1,1 1,1 400 191  -  - 191

 * rozdrabniania jarzyn 1
 * mielenia mięsa 1
 * zagniatania ciasta i ubijania piany 1
 * ostrzenia narzędzi 1

24 Stół bez półki 2 700x700x850

26 Basen z osłoną czołową + bateria prysznicowa 1 800x700x850
27 Regał ociekowy na naczynia kuchenne 2 900x700x1800

29 Schładzarko-zamrażarka szokowa 10x1/1GN 1 900x830x1860 2 2 230 1452  -  - 1452

Wydawalnia

1
Element na tace i sztućce; jezdny;  + 
kpl.pojemników GN 1 840x567x1505

2
Witryna chłodnicza do deserów + lada 
chłodnicza z wanną do napojów 1 1320x700x1740 1 1 230 726  -  - 726

3 Element neutralny, otwarty [obudowa słupa] 1 ind
4 Lada sałatkowa 4x1/1GN 1 1543x700x850 0,385 0,385 230 279  -  - 279

 + nadstawka 1-półkowa, z oświetleniem 1 0,016 0,016 230
 + pojemniki GN kpl

5 Boks dystrybutora talerzy 2 500x150x690
6 Dystrybutor talerzy 2-tubowy, podgrzewany 2 900x460x850 1,6 3,2 230 120 344 507 464

7
Bemar 4x1/1GN z niezależnie sterowanymi 
komorami 2 1543x700x850 3,2 6,4 230 336 1005 1482 1341
 + komplet pojemników GN 2
 + nadstawka 1-półkowa z oświetleniem 2 1500x428x450 0,016 0,032 230

8 Element neutralny, otwarty 1 550x700x850
9 Stół z półką 1 1200x550x850

10 Prowadnica do tac i zabudowa dekoracyjna kpl. dł. 7,95m
11 Umywalka + bateria sztorcowa 1 400x400x200
12 Wózek bemarowy 3x1/1GN, 1 1270x660x850 2,1 2,1 230 221 659 972 880

 + komplet pojemników GN 1
13 Wózek kelnerski dwupółkowy 1 925x640x900
14 Wózek na kosze z podnosoną platformą 1 675x795x885
15 Regał jezdny na brudne tace 4 770x540x1700

SALA DO NAUKI GOTOWANIA  -  3 
PIĘTRO

Zmywalnia naczy ń stołowych

1
Zlew 1-komorowy bez półki  + bateria 
prysznicowa 1 1700x600x900

3
Zmywarka do naczyń, podblatowa [+ 
zmiękczacz wody] 1 580x610x840 3,9 3,9 230 1000 700 1000 1700
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 + zmiękczacz wody 1
 + kosze kpl

4 Wózek z szafką na naczynia 1 1200x600x850

Zaplecze sali

1

Szafa porządkowa z wbudowanym zlewem 
[nisko podwieszonym], baterią sztorcową z 
wyciąganą wylewką oraz półkami na środki 
chemczne] 1 500x500x1800

5 Umywalka + bateria sztorcowa 1 400x400x200

Sala do gotowania
1 Stół bez półki 1 800x600x850

3 Basen z osłoną czołową i baterią prysznicową 1 800x600x850

4
Szafa na przybory kuchenne z półkami 
perforowanymi 1 800x600x1800

5 Umywalka + bateria sztorcowa 1 400x400x200

6 Szafka kuchenna, pod spodem półka 1

700x600x850 wg. 
Projektu Wystroju 

Wnętrz
7 Piekarnik do zabudowy [typ domowy] 4 595x564x595 2,6 10,4 230 996 408 601 1404

8
Szafka kuchenna z blatem i miejscem na poz. 
7 kpl

2400x600x850 wg. 
Projektu Wystroju 

Wnętrz

9 Szafka kuchenna, pod spodem półka 1

400x600x850 wg. 
Projektu Wystroju 

Wnętrz
10 Szafa chłodniczo-mroźnicza 1 600x600x1800 0,3 0,3 230 218  -  - 218

11 Szafka kuchenna z drzwiami 4

1000x500x850 wg. 
Projektu Wystroju 

Wnętrz
12 Płyta indukcyjna 4-pola, do zabudowy 4 590x520x51 7,4 29,6 230 3093 599 888 3670

13
Okap centralny [+ filtry tłuszczowe i 
oświetlenie] 2 800x1700x550 0,4 0,8 230  -  -  -  -

14
Szafka kuchenna; pod spodem szafki i 
miejsce na poz. 15 2

3800x600x850 wg. 
Projektu Wystroju 

Wnętrz
15 Chłodziarka podblatowa 2 590x545x815 0,3 0,6 230 218  -  - 218

16
Zlew wbudowany w blat + bateria sztorcowa z 
wyciąganą wylewką 2

400x400 wg. 
Projektu Wystroju 

Wnętrz

 RAZEM 60 [kW] Gaz 241,723 [kW] Moc
współczynnik jednoczesno ści = 0,7
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