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Czesé | — Technologia kuchni

OPIS TECHNICZNY

do projektu kuchni przedszkola przeznaczonego dla 120 dzieci
przy ul. Smidowicza 59 w Gdyni

1.0 Podstawa opracowania.

- Zlecenie pracy,

- program uzytkownika,

- Dziennik Ustaw 2004/104/1096. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26
kwietnia 2004 r. w sprawie wymagan higieniczno — sanitarnych w zakfadach
produkujacych lub wprowadzajgcych do obrotu srodki spozywcze,

- inwentaryzacja dla potrzeb projektu,

- inwentaryzacja istniejgcych urzadzen gastronomicznych,

- obowigzujgce normy i przepisy w zakresie warunkéw sanitarno-higienicznych i
BHP.

2.0 Zakres opracowania.

Niniejszy projekt obejmuje czesC¢ opisowo-obliczeniowg, okreslenie
zapotrzebowania surowcow spozywczych, ustalenie wyposazenia w maszyny i
urzadzenia, wytyczne budowlano-instalacyjne oraz czes¢ rysunkowg technologii
kuchni wraz z zapleczem magazynowo-socjalnym.

21 Zmiany w stosunku do stanu istniejacego.

1) W kuchni przewidziano zamontowanie zlewu 2-komorowego z ociekaczem.

2) Nalezy zamontowa¢ drzwi wejsciowe do pomieszczenia kuchni w istniejgcym
otworze w Scianie.

3) W wydawalni nalezy zamontowac szafe przelotowag z drzwiami suwanymi do
czystych naczyn stotowych.

4) W pomieszczeniu miedzy zmywalnia naczyn stolowych a magazynem
zaprojektowano przygotowalnie ,brudng” ze stanowiskami recznego i
mechanicznego obierania warzyw.

5) Z cze$ci magazynu wydzielono pomieszczenie magazynowania, mycia i
dezynfekgciji jaj z wejsciem przez przygotowalnie ,brudng”.

6) Oddzielono od korytarza pomieszczenie socjalne dla personelu i przewidziano
zamontowanie zlewu 1-komorowego oraz umywalki przy pomieszczeniu
natrysku.

7) lIstniejagce WC dla personelu znajduje sie obok kuchni i jest bez przedsionka.
Proponuje sie zamieni¢ je na magazyn porzadkowy, a w miejscu istniejgcego
magazynu porzadkowego znajdujgcego sie przy pomieszczeniu socjalnym
przewidzie¢ WC dla personelu.

3.0 Program ustug.

Dzieci w przedszkolu przebywaé bedg od 6.00 do 17.00, czyli 11 godzin dziennie.
Dzieci bedg korzystaty z trzech positkdw — Sniadanie, obiad, podwieczorek.
Dla ustalenia programu produkcji kuchni przyjmuje sie nastepujace zatozenia
liczbowe:
- ilos¢ dzieci w przedszkolu — 120 osdb,
- ilo$¢ personelu - 20 osob,
Razem: - 140 osob.




4.0 Kroétki opis procesu przygotowania positkow

Proces przygotowywania potraw bedzie sie skladat z nastepujacych
elementow czynnosciowych:

41 Dostawa i magazynowanie surowcow

Produkty w stanie surowym bedg dostarczane do magazynu, tam
sktadowane i w miare potrzeb pobierane do produkcji. Dla produktow ulegajgcych
szybkiemu zepsuciu przewiduje sie szafy chtodnicze i zamrazarki.

4.2 Przygotowanie surowcow.

Produkty surowe bedg dostarczane do =zaplecza kuchni, gdzie w
przewidzianych do tego celu pomieszczeniach poddane beda obrobce wstepnej,
jak: mycie, sortowanie, obieranie itp. Artykuty spozywcze sktadowane w magazynie
niewymagajgce obrobki wstepnej pobierane beda sukcesywnie, bezposrednio do
kuchni.

4.3 Obrobka termiczna

Obrébka termiczna odbywaé sie bedzie w oparciu o takie urzgdzenia, jak:
taborety elektryczne, patelnia elektryczna, kuchnia elektryczna 6-cio ptytowa z
piekarnikiem, kuchenka 4-ro ptytkowa z piekarnikiem.

4.4 Wydawanie positkow.

Wydawanie positkdw w pomieszczeniach kredensu na parterze i na | pietrze.
Transport za pomoca windy.
Dzieci bedg spozywac positki w salach zaje¢ wraz z personelem pedagogicznym.

4.5 Zmywanie naczyn stotowych.

Zmywanie naczyh stotowych odbywac sie bedzie w zmywalni w zlewie 2-
komorowym, naczynia bedg wyparzane w wyparzaczu naczyn stotowych. Czyste
naczynia przechowywane bedg w projektowanej szafie przelotowe.

4.6 Zmywanie naczyn kuchennych.

W  kuchni zlokalizowano stanowisko do mycia naczyn kuchennych
wyposazone w basen i regat z potkami perforowanymi.

4.7 Utrzymywanie czystosci na zapleczu.

Zaplecze gastronomiczne sprzatane bedzie po kazdym dniu pracy, a
czynnosci z tym zwigzane obejmowacé bedg mycie blatow roboczych, pétek regatow
oraz czesci $cian pokrytych glazura.

Do srodkéw myjacych nalezy stosowac detergenty o wilasciwosciach
dezynfekujacych.

Sprzet porzadkowy uzywany na zapleczu przechowywany bedzie w
magazynie porzadkowym wyposazonym w zlewozmywak zamontowany na
wysokosci 50 cm nad posadzkg z baterig i wylewkg na wysokosci powyzej 90 cm.

Przy wszystkich umywalkach przewidzie¢ mydto ptynne w pojemnikach oraz
reczniki jednorazowego uzytku. Przewidzie¢ tez pojemniki na zuzyte reczniki.

5.0 Organizacja pracy i zatrudnienie

Praca w kuchni odbywac¢ sie bedzie od godziny 6.00 do 17.00. Przewiduje
sie zatrudnienie personelu na 1 zmiane wedtug tzw. ,tamanego” harmonogramu

4



pracy, tj. przesuniecie godzin pracy poszczegoélnych pracownikow dla zapewnienia
11-tu godzin pracy.

llo§¢ zatrudnionych - 3 osoby.

Personel zatrudniony w kuchni powinien posiada¢ aktualne badania lekarskie wraz
z ksigzeczka zdrowia uprawniajgca do kontaktu z zywnoscia.

Dla potrzeb personelu przewidziano pokdj socjalny i wezet sanitarny.

6.0 WYTYCZNE TECHNICZNO-INSTALACYJNE.

Budynek wyposazony jest w instalacje:

- c.o,

- wod. —kan.ic.w.,

- wentylacje grawitacyjna,

- instalacje elektryczng: oswietleniowg i sity.

6.1 Wytyczne dla wentylacji

Wszystkie pomieszczenia powinny posiada¢c wentylacje grawitacyjna.
Kuchnia, zmywalnia, przygotowalnia ,brudna” powinny by¢ wentylowane
mechanicznie.
W kuchni nad urzadzeniami grzewczymi przewidzie¢ okap.
Rodzaj i sposéb wentylacji mechanicznej kuchni powinien wynikaé z obliczen
uwzgledniajgcych ilosci ciepta i wilgoci wydzielane przez urzadzenia oraz ludzi.
llo§¢ wymian powietrza na godzine nie powinna by¢ jednak mniejsza niz:
- w kuchni — 15 + 20 wymian/h
- w przygotowalni — 4 wymiany/h
- w zmywalni — 8 wymian/h.
Hatas wywotywany przez urzadzenia wentylacyjne nie moze przekraczaé¢ 50
dB w pomieszczeniach, w ktorych przebywajg ludzie, z wyjatkiem magazynow.
Wentylacja zostata opracowana w Il czesci projektu.

6.2 Wytyczne dla instalacji wodno-kanalizacyjne;.

Wszystkie scieki z maszyn i urzgdzen powinny by¢ odprowadzane do sieci
przez  wpusty  podfogowe. Przewody  wodociggowo-kanalizacyjne  w
pomieszczeniach produkcyjnych powinny by¢ obudowane.

a) Zapotrzebowanie wody na cele technologiczne.

Przyjeto 50 | na 1 osobe zywiona.
llos¢ oséb — 120+20 = 140
V =140 x 50 | = 7000 | / dobe — w tym 50% woda ciepta 55°C

b) Zapotrzebowanie wody na cele porzadkowe.

Powierzchnia wymagajaca zmywania: ~75 m?
Zuzycie wody: 2 | na 1 m?

llos¢ zmywan na dobe: 2
V=75m?x2I/m?x2=3001/d=0,3m’/dobe

c) Scieki technologiczne

llos¢ Sciekdw technologicznych - zaktada sie, ze stanowi¢ one bedg 90%
ilosci zuzytej wody. Sptyw sciekow bedzie odpowiadat czasowo i ilosciowo zuzyciu
wody.



6.3 Elektrycznosé

- Wszystkie maszyny i urzgdzenia zasilanie elektrycznoscig powinny posiadac
ochrone przez porazeniem.

- W pomieszczeniach pracy punkty oswietleniowe (ogdlne i miejscowe) powinny byc¢
tak rozmieszczone, aby miejsca pracy nie byly zaciemnione.

- Zestawienie zapotrzebowania mocy podano w tabeli nr 1.

6.4 Wytyczne wykonczenia wnetrz

- Sciany i sufity wszystkich pomieszczen powinny mie¢ gtadkg powierzchnie. W
pomieszczeniach magazynowych sSciany i sufity bielone mlekiem wapiennym lub
przepuszczalng farbg emulsyjna.

- W kuchni, przygotowalni ,brudnej’, zmywalni naczyh stotowych, w weztach
sanitarnych $ciany do wysokosci minimum 2,0 m powinny mieé powierzchnie
dostosowang do zmywania wodg (proponuje sie wytozenie $cian glazurg do
wysokosci 2,0 m, powyzej bielone mlekiem wapiennym Ilub malowane
przepuszczalng farbg emulsyjna).

- W pomieszczeniach kuchennych nalezy zastosowac posadzki tatwo zmywalne
oraz o takiej szorstkosci, aby chronity przed poslizgnieciem personelu.

- Drzwi powinny by¢ gtadkie i dostosowane do zmywania wodg.

6.5 Wytyczne do instalacji c.o.

Instalacja c.o. jest w dobrym stanie, pozostaje bez zmian.

7.0 ZESTAWIENIE POWIERZCHNI TECHNOLOGIZNEJ

Wyszczegdlnienie Powierzchnia [ m? ]

| PIETRO
Kuchnia 27,00
Magazyn dobowy (przykuchenny) 6,48
Wydawalnia | 7,33
Zmywalnia naczyn stotowych 7,74
Przygotowalnia ,brudna” 4,13
Magazyn jaj 3,09
Pomieszczenie szaf chtodniczych 4,33
Magazyn produktéw suchych 7,49
Pomieszczenie ,brudnych” naczyn stotowych (przy windzie) 4,13
Pomieszczenie socjalne personelu 4,43
WC + natrysk personelu 6,21
Magazyn porzadkowy 1,21
Razem: 83,57

PARTER
Wydawalnia Il 5,09
Wydawalnia IlI 4,20
Pomieszczenie ,brudnych” naczyn stotowych 4,12
Razem: 13,41



Czesc¢ |l — wentylacja mechaniczna kuchni

OPIS TECHNICZNY

do projektu wentylacji mechanicznej kuchni
w Przedszkolu nr 43 ,,JANTAREK”
przy ul. Smidowicza 59 w Gdyni

1.0 Podstawa opracowania
- Zlecenie pracy
- Inwentaryzacja dla potrzeb projektu
- Projekt technologiczny kuchni z zapleczem
- Obowigzujace normy i przepisy w zakresie warunkow
sanitarno-higienicznych i BHP

2.0 Opis szczego6towy
Zestawienie ilosci powietrza wentylacyjnego pomieszczen podano w tabeli nr 3
Zaprojektowano centralny nawiew powietrza zewnetrznego — zespét 1N
oraz oddzielne wywiewny z poszczegolnych pomieszczen - zespoty 1W + 9W.

2.1 Zespot nawiewny 1N (do kuchni i na korytarz)
Do nawiewu powietrza zewnetrznego przewidziano centrale wentylacyjna
podwieszona typ PCK-P-M-17,9/3-FK-NE-W+PW+KE.
W sktad podzespotu centrali wchodzg :
- krociec elastyczny na wlocie i wylocie powietrza
- przepustnica regulacyjna
- zestaw filtréw (typ x szt.) FS-100/W-61 x 305 EU4 x1
- wentylator ADH 160L
- nagrzewnica o mocy 15,0 kW
- producent centrali KLIMOR-GDYNIA
Powietrze zewnetrzne nawiewane bedzie poprzez czerpnie scienng - typu A —
315x400 i uktad kanatéw wentylacyjnych z blachy ocynkowanej. Do nawiewu
powietrza do pomieszczen przyjeto kratki nawiewne typu KN z przepustnicg
PRK produkcji KLIMOR-GDYNIA.

2.2 Zespot wywiewny 1W z kuchni
Przewidziano 2 wentylatory wyciggowe typu WP-9D odprowadzajgce
zanieczyszczone powietrze znad okapdow.

2.3 Zespot wywiewny 2W ((z wydawalni )
Do wywiewu powietrza z wydawalni przewidziano wentylator osiowy typu
DECOR-300 zamontowany na scianie na kanale wentylacji grawitacyjne;j.

2.4 Zespot wywiewny 4W, SW, 8W, 9W ( z pomieszczenia brudnych naczyn,
pomieszczenia szaf chtodniczych na | pietrze, wydawalni | i Il oraz
pomieszczenia brudnych naczyn na parterze)

Zaprojektowano 4 wentylatory osiowe oddzielne dla kazdego pomieszczenia,
typu DECOR-100, do =zamontowania na Scianie, na kanale wentylacji
grawitacyjnej. Wentylacja okresowa.




2.5 Zespoty wywiewne 3W, 6W, 7W ( ze zmywalni naczyn stotowych,
pomieszczenia brudnych naczyn stotowych, przygotowalnia ,brudnej”,
pomieszczenia socjalnego)

Przewidziano 3 wentylatory osiowe, oddzielne dla kazdego pomieszczenia, typu
DECOR-300, do zamontowania na Scianie, na kanale wentylacji grawitacyjne;j.
Wentylacja okresowa.

2.6 Ttumienie hatasu
Dla zapewnienia odpowiednich warunkéw akustycznych w  kuchni
zaprojektowano ttumik akustyczny dla zespotu nawiewnego 1N. Ponadto
obudowa aparatu grzewczo-wentylacyjnego powoduje wyttumienie hatasu
wentylatora nawiewnego.
Dla zmniejszenia hatasu zaprojektowano mate predkosci przeptywu powietrza w
kanatach i na kratkach wentylacyjnych.

2.7 Wykonanie instalacji wentylacji mechanicznej
Wszystkie kanaty wentylacyjne wykonac z blachy stalowej ocynkowanej.
W miejscach styku kanatu z obejmami i wspornikami stosowac¢ podktadki
gumowe. Catos¢ instalacji wykonaé zgodnie z ,Warunkami technicznymi
wykonania i odbioru robét budowlano-montazowych. Cz. ll-Instalacje sanitarne i
przemystowe”.

2.8 Zabezpieczenia antykorozyjne
Wszystkie elementy stalowe nalezy doktadnie oczysci¢ z rdzy do Ill stopnia
czystosci i zabezpieczy¢ antykorozyijnie.

2.9 Czas dziatania wentylacji i wspoétzalezno$¢ funkcjonowania wentylatoréw
Wentylacja nawiewno-wywiewna przewidziana jest jako ciggta. Czas pracy
do 12 godzin na dobe. Zespoty 1N, 1W sg ze sobg sprzezone.
Nalezy przewidzie¢ mozliwos¢ wigczania niezaleznie od catego uktadu
wentylatora wyciggowego ( okres letni ).
Wentylacja wywiewna — zespoty 2W, 3W, 4W, 5W, 6W, 7W, 8W, 9W
przewidziana jest jako okresowa.
Miejsce wtaczenia wentylatorow pokazane bedg w projekcie elektrycznym.




Temperatura wewnetrzna w pomieszczeniach

Wentylacja grawitacyjna — krotnosci wymian

Tabela nr 2
Temp. |Krotnosc¢
Nr . . . .
Lp. om Nazwa pomieszczenia pom. | wymian Uwagi
pom. w °C w/h
1 2 3 4 5 6
| pietro
1| 21 |Kuchnia 16 |0,5+ 1,0 Vym- wentyl
mech.
2 | 2.2 |Magazyn przykuchenny 16 1,5
3 | 2.3 |Wydawalnia | 16 ,0
4 | 2.4 |Zmywalnia naczynh stotowych 16 1,5 \r/nvg(r; wentyl.
2.5 |Przygotowalnia ,brudna” i magazyn Wym. wentyl.
5 . 16 2,0
2.6 |jaj mech.
6 | 2.7 |Pomieszczenie szaf chiodniczych 12+16 | 15 mg;] wentyl.
7 | 2.8 |Magazyn produktéw suchych 12 + 16 1,5
8 | 2.9 |Pomieszczenie brudnych naczyn 16 1,5
9 | 2.10 |Korytarz 16 1,0
10 | 2.11 | Pomieszczenie socjalne 20 1,5 vaéwew przez
11 | 2.12 | Natrysk 23 50 m3*h |wg obow. norm
12 | 2.13 |WC personelu 20 30 m?h
13 | 2.14 | Magazyn porzadkowy 16 1,0
Parter
14| 13 Pomieszczenie brudnych naczyn 16 15
stotowych
15| 1.1 |Wydawalnia Il 16 1,5
16 | 1.2 |Wydawalnia lll 16 1,5




Zestawienie ilosci powietrza wentylacyjnego

Tabela nr 3
Wywiew Nawiew
Nr . .| Kub. Kr. llo$¢ Kr. llo$¢ ,
L.p. pom. Nazwa pomieszczenia m® | wym. | pow. | wym. | pow. Uwagi
wh | m¥h| wh | mdh
1 2 3 4 5 6 7 8 9
| pietro
1 | 2.1 |Kuchnia 70,2 | 22 |1540| 20 |1400| podcisnienie
2 | 2.2 |Magazyn 164 | 15 | 25 | 15 | 25 went..
przykuchenny grawitacyjna
3 | 2.3 |Wydawalnia | 220 | 4,0 90 4,0 90
4 | 2.4 |#Mywalnia naczyn 189 | 100 | 190 | 8 | 150 | podcisnienie
stotowych
5 | 20 |Przygotowalnia 14921 g4 | 120 | 50 | 100 | podcisnienie
2.6 |,brudna” i magazyn jaj
6 | 2.7 |[Fomieszczenieszaf | 149 55 | 30 | 25 | 30
chtodniczych
. wywiew przez
7 | 2.8 |Magazynproduktow | 5 4 | 45 | 39 | 15 | 30 oom. szaf
suchych .
chtodniczych
Pomieszczenie
8 | 2.9 |brudnych naczyn 10,3 | 2,0 20 2,0 20
stotowych
9 |12.10|Korytarz 352 1,0 35 1,0 35
10 12.11 Pomleszczenle 114 50 60 4.0 50 wywiew przez
socjalne WC
11 |2.12 | Natrysk 102| 49 | 50 | 49 | 50 WVW'?,‘\’,"CWGZ
12 |2.13 | WC personelu 7,3 4.1 30 4.1 30
Parter
Pomieszczenie
13 | 1.3 | brudnych naczyn 11,7 2,0 25 2,0 25
stotowych
14 | 1.1 |Wydawalnia Il 10,7 | 2,0 25 2,0 25
15 | 1.2 | Wydawalnia Il 19| 2,0 25 2,0 25

Uwaga: do korytarza nawiew kompensacyjny.
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Dobér urzadzen wentylacyjnych
dla kuchni Przedszkola nr 43

| pietro

Zespot nawiewny 1N ( kuchnia, wydawalnia, korytarz — | pietro ),

V =1790 m*h

Q=1790x 0,24 x (16 + 16) x 1,163 = 15900 W = 15,9 kW

Przyjeto 1 centrale wentylacyjna typ PCK-P-M-17,9/3-FK-NE-W+PW+KE
o wyd.1790m?/h i sprezu — 300 Pa, z nagrzewnica elektryczna- 15,0kW
- moc wentylatora — 1,1 kW, napiecie 400 V

- wymiary centrali — 661 x 355x1050 (mm)

- masa- 78,0 kg

Producent : KLIMOR- GDYNIA

Zespot wywiewny 1W ( kuchnia — | pietro )

V = 1540 m3/h

Przyjeto 2 wentylatory wyciggowe dachowe WP-9D o wyd. 800 m3h kazdy
i sprezu — 250 Pa, nr kat. 807 W 53

- moc - 0,155 kW, napiecie 230 V

- obroty — 2600 obr/min

- poziom hatasu — 62 dB

- masa-6,8kg

Producent : KLIMAWENT-Gdynia

Zespot wywiewny 2W ( wydawalnia | — | pietro )

V =90 m¥h

Przyjeto 1 wentylator osiowy DECOR-300, zamontowany na Scianie, na kanale
wentylacji grawitacyjnej o wyd. 90 m3/h i sprezu — 50 Pa

- moc — 32 W, napiecie 230 V

- obroty — 2450 obr/min

- poziom hatasu — 47 dB

- masa-1,1kg

Dystrybutor : Venture Industries

Zespot wywiewny 3W ( zmywalnia naczyn stotowych — | pietro )

V =190 m3h

Przyjeto 1 wentylator osiowy DECOR-300, zamontowany na Scianie, na kanale
wentylacji grawitacyjnej o wyd. 190 m3/h i sprezu — 30 Pa

- moc — 32 W, napiecie 230 V

- obroty — 2450 obr/min

- poziom hatasu — 47 dB

- masa-1,1kg

Dystrybutor : Venture Industries

Zespot wywiewny 4W ( pomieszcz. brudnych naczynh stotowych — | pietro )

V =30 m?h

Przyjeto 1 wentylator osiowy DECOR-100, zamontowany na Scianie, na kanale
wentylacji grawitacyjnej o wyd. 30 m%h i sprezu — 20 Pa

- moc — 11 W, napiecie 230 V

- obroty — 2450 obr/min

- poziom hatasu — 36 dB

- masa-1,1kg Dystrybutor : Venture Industries
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Zespot wywiewny S5W ( pomieszcz. szaf chtodniczych — | pietro )

V =30 m?h

Przyjeto 1 wentylator osiowy DECOR-100, zamontowany na $cianie, na kanale
wentylacji grawitacyjnej o wyd. 30 m3/h i sprezu — 20 Pa

- moc— 11 W, napiecie 230 V

- obroty — 2450 obr/min

- poziom hatasu — 36 dB

- masa-1,1kg

Dystrybutor : Venture Industries

Zespot wywiewny 6W_ (przygot. ,brudna” i mag. jaj — | pietro )

V =120 m3h

Przyjeto 1 wentylator osiowy DECOR-300, zamontowany na Scianie, na kanale
wentylacji grawitacyjnej o wyd. 120 m3/h i sprezu — 45 Pa

- moc - 32 W, napiecie 230 V

- obroty — 2450 obr/min

- poziom hatasu — 47 dB

- masa-1,1kg

Dystrybutor : Venture Industries

Zespot wywiewny 7W ( pom. socjalne i WC + natrysk — | pietro )

V =80 m¥h

Przyjeto 1 wentylator osiowy DECOR-300, zamontowany na Scianie, na kanale
wentylacji grawitacyjnej o wyd. 80 m3*/h i sprezu — 60 Pa

- moc - 32 W, napiecie 230 V

- obroty — 2450 obr/min

- poziom hatasu — 47 dB

- masa-—1,1kg

Dystrybutor : Venture Industries

Parter

Zespot wywiewny 8W i 9W ( wydawalnia Ili lll i pomieszcz. brudnych naczyn
stotowych - parter )

V =25 m?h

Przyjeto 2 wentylatory osiowe DECOR-100 oddzielne dla kazdego
pomieszczenia, zamontowane na Scianie, na kanale wentylacji grawitacyjnej o
wyd. 25 m¥h i sprezu — 20 Pa

- moc— 11 W, napiecie 230 V

- obroty — 2450 obr/min

- poziom hatasu — 36 dB

- masa-1,1kg

Dystrybutor : Venture Industries
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Opis ksztattek wentylacyjnych

Tabela nr 3
Ozn. Wyszczegdlnienie llos¢ | Diugosc Uwagi
narys. szt. mm
1 2 3 4 5
| pietro
Zespot nawiewny 1N ( kuchnia, korytarz )
1N1 | Czerpnia $cienna typ — A — 315x400 1
1N2 |Kanat wentyl. — 315x400 1 600
— _ - dopasowac na
1N3 |Ksztattka przejsciowa— 315x400, h=250 1 650 budowie
1N4 | Ksztattka przejsciowa — 315x400/550x255 1 400
-~ w komplecie
1N5 | Krdciec elastyczny — 550x255 2 150 centrali
1N6 | Przepustnica wieloptaszczyznowa — 550x255 1 170 \(r:velr(]ct)rr;wlpi)leme
Centrala podwieszona typ PCK-P-M-17,9/3-FK-NE-
W+PW+KE KLIMOR —
IN7 1. masa aparatu - 78,0kg, 1 kpl. GDYNIA
- wym. 661x355x1050mm
1N8 |Ksztattka przejsciowa — 550x255/400x250 1 300
1N10 |Ksztattka przejsciowa — 400x250/500x250 1 300
1N11 | Thumik akustyczny 500x250 1 1250 |KLIMOR
. - dopasowac na
1N12 | Ksztattka przejsciowa — 500x250/400x250 1 550 budowie
Tréjnik wentyl. symetryczny —
TN13 400x250/400x250/400x250 1 600
1N14 |Kanat —400x250 1 ~500
1N15 | Trojnik wentyl.-400x250/400x250/315x250 1 515
1N16 | Kanat wentyl. — 315x250 1 900
1N17 Kratka wentylacyjna nawiewna typu KN — 400x200 2 kol )
z przepustnicg typu PRKA — 400x200 p!.
1N18 | Kanat— 400x200 2 150
1N19 | Trojnik wentyl.symetryczny — 315x250/315x200/400x200 1 600
1N20 |Kanat —315x200 1 1700
1N21 | Kolano wentyl. nietypowe — 315x200/400x200 1 -
1N22 | Kanat wentylacyjny — 315x160 2 150
1N23 Kratka wentylacyjna nawiewna typu KN — 315x160 2 )
z przepustnicg typu PRKA — 315x160
1N24 | Ksztattka przejsciowa — 400x250/315x160 2 450
Zespot wywiewny 1W (z kuchni )
Okap wentylacyjny przyscienny z bl. nierdzewne;j
1WA pwenylacylny p y _ Y S J_ 1 kpl. DORA-METAL
OP-3800x1000x450 z filtrami p.tluszcz i oSwietleniem
dtugosé
1W2 |Podstawa dachowa — @ 250 2 kpl.| ~1000 |dopasowac na
budowie
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Ozn.
narys.

Wyszczegolnienie

llos¢
szt.

Dtugos¢
mm

Uwagi

2

1W3

Wentylator dachowy wyciggowy typ WP-9D o wyd. 800
m3/h i sprezu 250 Pa

- moc 0,155 kW’ 230 V

- n=2600 obr/min

- poziom hatasu — 62dB

- masa-—6,8kg

- nrkat. 807W53

2 kpl.

KLIMAWENT
Gdynia

Zespot wywiewny 2W ( z wydawalni 1)

2W1

Wentylator osiowy wyciggowy typu DECOR-300
- wyd. — 920 m*h

- sprez—50 Pa

- moc-32Pa; 230V

- n = 2450 obr/min

- poziom dzwieku — 47 dB

- masa—1,1kg

1 kpl.

Venture
Industries

2W2

Istniejacy kanat wentyl. grawitacyjnej

Zespot wywiewny 3W ( ze zmywalni)

3W1

Wentylator osiowy wywiewny typ DECOR-300
- wyd. 90 m*h

- moc 32W; 230V

- sprez—50 Pa

- n=2450 obr/min

- poziom dzwieku — 47 dB

- masa—1,1kW

1kpl.

Venture
Industries

3W2

Istniejacy kanat wentylacji grawitacyjnej

1

Zespot wywiewny 4W (z pom. brud. Naczyn stot. — przy windzie

4WA1

Wentylator osiowy wywiewny typ DECOR-100
- wyd. 30 m*h

- moc 11 W; 230V

- sprez—20 Pa

- n=2450 obr/min

- poziom dzwieku — 36 dB

- masa-1,1 kW

1 kpl.

Venture
Industries

4W2

Istniejgcy kanat wentylacji grawitacyjnej

Zespot wywiewny 5W ( z pom. szaf chtodniczych )

S5W1

Wentylator osiowy wywiewny typ DECOR-100
- wyd. 30 m*h

- moc 11 W; 230 V

- sprez—20 Pa

- n=2450 obr/min

- poziom dzwieku — 36 dB

- masa-1,1 kW

1kpl.

Venture
Industries

5W2

Istniejgcy kanat wentylacji grawitacyjnej

Zespot wywiewny 6W ( z przygotowalni ,brudnej” )

6W1

Wentylator osiowy wyciggowy typu DECOR-300
- wyd.—120 m*h

- sprez—45Pa

- moc-32Pa; 230V

- n=2450 obr/min

- poziom dzwieku — 47 dB

- masa—1,1kg

1kpl.

Venture
Industries
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BW2 |Istniejacy kanat wentylacji grawitacyjnej
Ozn. Wyszczegodlnienie llos¢ | Diugose Uwagi
narys. szt. mm
1 2 3 4 5
Zespot wywiewny 7W ( z pom. socjalnego, WC i natrysku))
Wentylator osiowg/ wyciggowy typu DECOR-300
- wyd.—80m“h
- sprez—60 Pa
7W1 |- moc-32Pa; 230 V 1kpl. Jenture
- n=2450 obr/min
- poziom dzwieku — 47 dB
- masa—1,1kg
7W2 | lIstniejacy kanat wentylacji grawitacyjne;j 1
parter
Zespot wywiewny 8W ( z pom. wydawalni Il i 111)
Wentylator osiowy wywiewny typ DECOR-100
- wyd. 25 mh
- moc 11 W; 230 V Venture
8W1 |- sprez—20Pa 1kpl. .
- n=2450 obr/min Industries
- poziom dzwieku — 36 dB
- masa-1,1 kW
8W2 |Istniejacy kanat wentylacji grawitacyjnej 1
Zespot wywiewny 9W ( z pom. brudnych naczyn stotowych)
Wentylator osiowy wywiewny typ DECOR-100
- wyd. 25 m*h
- moc 11 W; 230V Venture
9W1 | - sprez—20Pa 1kpl. .
- n = 2450 obr/min Industries
- poziom dzwieku — 36 dB
- masa-1,1 kW
9W2 |Istniejacy kanat wentylacji grawitacyjnej 1
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